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EVENTI E SPETTACOLI « ATTIVITA PER BAMBINI
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\
\ , PRODOTTI E MENU TIPICI
° l FIERA VITICOLTURA D’ECCELLENZA

A R E N A D E L G U STO Menu Fagioli alla furlana (con salsiccia, speck e pomodoro)

ANTIPASTI Fungl’p con.saIS|CC|a sbr|C|'oIata su letto di polenta
Prosciutto in crosta con ciuffo di patate

Involtino speck e formaggio Salame all’aceto con polenta
La marinda dal contadin (affettati misti e formaggio) Baccala con polenta

Sardelis in savor (sardine ai sapori) Muset al porro

Polpettine in umido con pure di patate
Alette di pollo fritte

PRIMI PIATTI Plat dal frut (piatto baby)

Gnocchi di patate al sugo d’anatra Patatine fritte

Gnocchi di patate burro, salvia e ricotta affumicata

Gnocchi di patate con ragl

Lasagnetta ai sapori dell'orto e speck

Tagliolini aI.Ia trota _. Salame al cioccolato, strudel, torta al cioccolato,
Vellutata di patate, porro e crostini torta della nonna, torta greca, semifreddo ai frutti
di bosco, semifreddo al cioccolato

frittelle di mele, sorbetto
SECONDI PIATTI

Formaggio salato con polenta APERTURA VENERDI E SABATO SERA.
Frico di patate con polenta DOMENICA TUTTO IL GIORNO

LABORATORI DEL GUSTO > degustazioni guidate

DOM 9 > CALICI DI FRIULI > ore 17.00

Relatore: Stefano Trinco, Enologo Relatore: Simona Migliore delegato ONAV Udine
VINI IN DEGUSTAZIONE. Franciacorta DOCG: Satén 61, Guido Berlucchi VINI IN DEGUSTAZIONE: Friulano DOC Friuli Grave 2015, | Magredi - Friulano
Satén “Cesonato”, F.lli Muratori - Satén, Monterossa - Satén, Cavalleri DOC COF 2015, Ronco Margherita - Friulano DOC COF 2015, Livio Felluga - Friulano
Saten Millesimato 2012, Ferghettina - Essence Saten 2011, Antica Fratta Bianco DOC COF 2014, La Tunella - “La Vila” Tocai Friulano DOC Friuli Isonzo 2012,
Saten Millesimato “Magnificentia” 2011, Ubaldi Lis Neris - “Vigne 50 anni” Friulano DOC COF 2011, Le Vigne di Zamo - “Nekaj”
A partecipante € 40,00 - Socio* € 35,00 Friulano IGT Venezia Giulia 2010, Damijan Podversic

A partecipante € 30,00 - Socio* € 25,00
Relatore: Simona Migliore delegato ONAV Udine DOM 9> BAROLO CANNUBI: SUA MAESTA LELEGANZA > ore 18.30
VINI IN DEGUSTAZIONE: Ribolla Gialla Spumante Brut, Forchir - Ribolla Gialla Relatore: Robi Jakomin delegato ONAV Trieste
Spumante Extra dry, Cantina Rauscedo - “Ronco Vieri” Ribolla Gialla Spumante VINIIN DEGUSTAZIONE: Barolo Cannubi DOCG 2012, Brezza - Barolo Cannubi
Brut Metodo Classico, Pittaro - “Vini Orsone” Ribolla Gialla DOC COF 2075, DOCG 2012, Carlo Viglione - Barolo Cannubi DOCG 2012, Marchesi di Barolo -
Bastianich - “Rajante” Ribolla Gialla DOC Collio 2015, Conti Formentini - “Tenuta Barolo Cannubi DOCG 2011, Poderi Luigi Einaudi - Barolo Cannubi DOCG 2010,
Roncalto” Ribolla Gialla DOC Collio 2015, Livon - Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia Borgogno- Barolo Cannubi DOCG 2009, Paolo Scavino
2015, Villa Job - Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia 2008, Radikon A partecipante € 65,00 - Socio* € 55,00

A partecipante € 30,00 - Socio* € 25,00 . L . . . N
Al termine delle degustazioni sara servito un assaggio con prodotti del territorio

Sede: sala degustazioni ONAV (Primo piano)

Info e prenotazioni: www.onav.it - pordenone@onav.it - tel. 339 4178660
POSTI LIMITATI. La prenotazione & obbligatoria e vincolante.

* | soci ONAV, AIE, AlS, FISAR, FIS, Slow Food hanno diritto allo sconto
previsto mediante presentazione della tessera in corso di validita

3° FIERA AGRICOLA

VITICOLTU et
D'ECCELLENZA ==

RRORATRICI, ATTREZZATURE PER IL VIGNETO, VENDEMMIATRICI,

RATTORI, MACCHINE INNOVATIVE PER IL VIVAISMO,
ISTEMI DI FERTIRRIGAZIONE, PALI E ACCESSORI, BARBATELLE

7-9 OTTOBRE 2016

ORARI DI APERTURA
venerdi 7 dalle 16.00 alle 21.00 - sabato 8 e domenica 9 dalle 9.00 alle 21.00
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PROGRAMMA

HOODNDRD
) G|QVED‘|° ......................................................................................

@ ore 20.30 > Arena del Gusto

Spettacolo inaugurale “Il giro del mondo in 8o giorni”
Spettacolo Teatrale a cura dei ragazzi del CCR Cosa

VENERD‘IQ ...............................

@ 01e 16.00 > Zona Fiera
Inaugurazione e apertura mostre
Apertura 3? Fiera Agricola Viticoltura d’Eccellenza

@ ore 17.30> Sala del Vino

VITICOLTURA 4.0: evoluzione genetica e innovazione
convegno sui temi della Viticoltura

a cura di Pordenone Fiere e Friulovest Banca

SABATOG ................................

@ ore 10.30 > Sala del Vino

Il valore delle D.O.C.: cresce la viticoltura, migliora I'economia
del Friuli Venezia Giulia

convegno a cura di Confcooperative FVG

@ ore 16.30 > Piazza dei Sapori
Apertura area espositiva con prodotti tipici del territorio

@ ore 17.00 > Sala del Vino
Barbatella: nuova opportunita di turismo slow in FVG?
convegno a cura del Comune, PromoTurismoFVG e Citta del Vino

@ ore 17.30 > Area spettacoli

Presentazione libro

L'albero capovolto. Le opere e i giorni in una fattoria sociale
di Stefano Montello (Bottega Errante Edizioni)

Dialoga con l'autore Andrea Visentin

DOMENICAQ ...........................

@ o0re 9.00 > Zona Fiera

22 Marcia delle Radici del Vino

Iscrizioni dalle 8.30. Partenza libera delle 9.00 alle 10.00
Tra vigneti e cantine, percorsi 6 - 12 - 21 km

@ ore 9.00 > Campo sportivo
Wine Volley - 1? edizione

@ ore 9.30 - Per tutto il giorno

Apertura Piazza dei Sapori, Zona Enoteca, Festival della
Ribolla Gialla e del Sauvignon blanc, Arena del Gusto, mostre,
Artigianato artistico, mestieri e tradizioni dal vivo

@ 0re 10.30 > Sala del Vino

L'impresa eccezionale e il mondo del vino

dai primi passi alla cooperazione

convegno-aperitivo a cura di FGS Friulovest Giovani Soci

@ ore 11.00 > Area spettacoli
I Magredi di Mauro Caldana, esperto della zona dei Magredi
Daniele Zongaro dialoga con l'autore del libro

@ ore 15.00 > Sala degustazioni ONAV
La Signora in Giallo - Laboratorio del Gusto

@ ore 20.00/21.00

In TV in diretta su Udinese Channel canale 110
presentazione della manifestazione

@ ore 18.30 > Arena del Gusto
Apertura Arena del Gusto con menu tipici

@ ore 18.30 > Zona Degustazione Enoteca
Apertura zona degustazioni vini in concorso
Festival della Ribolla Gialla e del Sauvignon Blanc

@ ore 19.30 > Arena del Gusto
Aperitivo in musica con Trio Scaleno
Swing italiano anni 20

@ ore 18.30 > Arena del Gusto
Apertura Arena del Gusto con menu tipici

@ ore 18.45 5 Arena del Gusto
Aperitivo in musica Trio Kalliope
Swing Italiano con Silvia Defend, Chiara Di Gleria, Michela Franceschina

@ ore 20.15 > Sala degustazioni ONAV
Franciacorta Satén, perlage d’autore - Laboratorio del Gusto

@ ore 20.45 > Area spettacoli

Lettura scenica La terra, il vino e altri incanti

lettura e musiche sul vino, il lavoro della terra con le suggestioni di
alcune delle pagine piu belle della letteratura mondiale sul tema del vino

@ ore 21.30 > Area spettacoli
Wine & Cocktail Night
glamour night con dj set Alessandro Galli

@ ore 16.30 /18.30 > Arena del Gusto
Ensamble di musica Jazz LSH-Jazz Experienze
con Nevio Zaninotto, Paolo Corsini, Alessandro Turche, Jacopo Zanette

@ ore 17.00 > Sala degustazioni ONAV
Calici di Friuli - Laboratorio del Gusto

@ ore 17.00 > Area spettacoli

Il buon selvaggio. Vivere secondo natura migliora la vita
di Devis Buonanni alias Pecoranera (Marsilio)

Simone Ciprian dialoga con 'autore del libro

@ ore 17.45 > Area spettacoli
Il vino dal medioevo ai giorni nostri
convegno storico a cura del prof. Angelo Floramo

@ ore 18.30 > Sala degustazioni ONAV
Barolo Cannubi: sua Maesta I’eleganza - Laboratorio del Gusto

. ore 19.15 > Zona Degustazione Enoteca
Consegna dei premi per il concorso enologico
Festival della Ribolla Gialla e del Sauvignon Blanc

CONVEGNI > CONCERTI > CONCORSI > AREA DEL GUSTO > ESPOSIZIONI > FIERA > SPAZIO BIMBI > SPORT

Festival
della Rjbolla Gialla
e del Sauyignon Blanc

Ampia area dedicata ai vini partecipanti
al concorso enologico, con enoteca

AREA BIMBI ...divertiti con TUVA

ampio spazio dedicato ai piu piccoli
aperto tutti i giorni
con laboratori e divertimento assicurato

ZONA FIERA

PIANO TERRA (ex scuole)

Sala del Vino (Convegni)

Festival della Ribolla Gialla e Sauvignon Blanc, Enoteca
Mostre, Spazio Barbatella

PRIMO PIANO (ex scuole)

Sale degustazioni e laboratori del gusto

Arena del Gusto ( Eauscedo
N . R entro

Spazio bimbi

Fiera agricola Viticoltura d’Eccellenza
Campo sportivo
Artigianato artistico

Piazza dei Sapori

00000

Area spettacoli

PIAZZA DEI SAPORI

Oltre 50 espositori presenteranno i loro prodotti tipici

MICROVINIFICAZIONI

Presentazione e degustazione selezioni clonali VCR

FIGURANTI, SCULTORI E ARTIGIANI

Viticoltori, scultori e artigiani vi allieteranno
in un percorso dedicato al vino,

al legno e alle attivita di land art

con tralci di vite

MOSTRE

Spazio barbatella con guide,
mostre di pittura, vignette
“spirito divino”, fotografia...

INGRESSQO LIBERO

Area €spositiva allestita
nel cuore dj Rauscedo

La manifestazione si

sYolgeré al coperto
. e. In strutture
Fiscaldate!
- Spilimbergo
S. Daniele del F.
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